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Equipo

Evaporador al vacio

Cddigo

C-3010

Mejora
Ambiental

No precisa de reactivos quimicos.

Recuperacion y reutilizacién de aguas a proceso. Posibilidad de vertido “0”.Se
minimiza la generacion de residuo asociado.

Consiste en

Consiste en calentar la mezcla hasta el punto de ebullicion de uno de los
componentes, y dejarlo hervir hasta que se evapore totalmente. Este método
se emplea si no tenemos interés en utilizar el componente evaporado.

La técnica de la concentracién-evaporacion se caracteriza por transformar un
efluente liquido en dos corrientes, una de agua de alta calidad y otra,
consistente en un residuo concentrado. El agua obtenida tiene una calidad
suficiente para ser reutilizada, mientras que el residuo puede ser concentrado
incluso llegando casi a la sequedad total.

De manera que en funcién a la presion a la que se trabaje la evaporaciéon se
produce a temperaturas menores por lo que teniendo en consideracion el
procedimiento para calentar el efluente hasta la temperatura de proceso, se
distinguen varios tipos de evaporadores al vacio:

- Evaporador al vacio por bomba de calor: el equipo o reactor al estar
sometidos a condiciones de vacio, permite evaporar el efluente a
temperaturas que estan entorno a los 40 °C, hecho que hace que no sea
preciso ningun otro aporte de calor ni de frio. Esto ocurre por la accion de la
compresion de un gas refrigerante que se condensa y cede calor al liquido a
evaporar mediante intercambio térmico. Posteriormente se procede a la
expansion del gas por medio de una valvula termostatica y de la accion de un
condensador que refrigera el liquido evaporado y extrae el destilado.

- Evaporador al vacio por compresion mecéanica del vapor: en esta
técnica, el destilado se comprime mecanicamente para incrementar su
temperatura y obtener, de esta manera el vapor sobre calentado (la
temperatura del vapor generado en la evaporacion, se incrementa mediante
compresion del propio vapor). Vapor que, mediante un intercambiador de
calor, cede su energia para calentar el liquido a evaporar mientras el propio
vapor se condensa. Asi se precisa menos energia para calentar el liquido a
evaporar y, por otro, se evita una fuente de refrigeraciobn para la
condensacion.

- Evaporador al vacio de multiple efecto: consiste en la instalacion de
varios evaporadores conectados en cascada. En el primero de ellos se utiliza
agua caliente o vapor fresco para calentar el liquido a evaporar. En la
evaporacion de mdultiple efecto, el destilado que se genera en el primer
evaporador sirve como agente de calefaccion en el segundo evaporador. Y
asi sucesivamente, el vapor generado en el segundo evaporador se utiliza
para calentar el liquido del tercer evaporador.
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Los principales componentes de un evaporador tipo son:
- Compresor (gas refrigerante).
- Camara de ebullicion.
- Intercambiador de calor, mediante aire 0 agua.
- Camara de condensacion.
- Bomba de vacio.

- Tanque acumulador destilado.

Bomba de descarga de concentrado.

Sectores
Aplicables

Aplicable para tratar un efluente liquido o agua residual con el objeto de
recuperar el agua para su reutilizacion dentro del proceso, excluyéndose a las
actividades IPPC a la que se les requiera la implantacién de dicha tecnologia
0 en aquellas actividades que la implanten con el objeto de cumplir los valores
limites de emision (VLE) recogidos en sus autorizaciones.

Por lo que es aplicable a cualquier tipo de actividad o sector.




