MANUAL PRACTICO DE COMPRA Y CONTRATACION PUBLICA VERDE 1

SERVICIOS DE CATERING PUNTUAL - Nivel Excelente

Checklist para proveedores: Criterios ambientales

ANEXO 1: REQUISITOS

Marque la casilla de la columna SI, para confirmar que se cumplen todas las
especificaciones obligatorias minimas y valorables a las que se compromete. El no
cumplimiento de los criterios obligatorios o la falta de aportacion del aval
correspondiente que acredite el cumplimiento de los mismos, descarta
automaticamente la consideracién de la oferta para siguientes fases en el
procedimiento de adjudicacién.

En las especificaciones valorables, la no aportacién del aval correspondiente que
evidencie el cumplimiento de la especificacidon anulard la puntuacién asociada al mismo,
que sirve para identificar la oferta mas ventajosa.

Nombre de la empresa:

CRITERIOS OBLIGATORIOS PARA EL “MENU TIPO DE AVAL /
CONVENCIONAL” PAGINA DE MEMORIA

TIPO DE AVAL /
PAGINA DE MEMORIA

CRITERIOS OBLIGATORIOS PARA EL “MENU ECOLOGICO”

Los productos principales de los menus son de temporada [] ANexo 2
Alimentos libres de la obligacion de etiquetado como OMG [] Anexo 2 + 5
Café de agricultura ecoldgica [] Anexo2+1
Por lo menos un 75% en peso de los ingredientes son de ]

agricultura ecolégica Anexo2 +1
Pescado de especies de litoral, bajas en la cadena alimenticia ]

o pescados de forma sostenible Anexo 2 +4
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MANUAL PRACTICO DE COMPRA Y CONTRATACION PUBLICA VERDE 2

TIPO DE AVAL /
PAGINA DE MEMORIA

CRITERIOS OBLIGATORIOS PARA EL SERVICIO

Envases de transporte reutilizables y retornables [] 8
El agua se servira del grifo en jarras y nunca envasada [] 8
Bebidas frias en envases de vidrio [] 8

Toda la vajilla, cristaleria y cuberteria es reutilizable [] 8

La manteleria y servilletas son de tela [] 7

Vehiculos como minimo C segun el distintivo de la DGT ] Anexo 3 + 6

% DE TIPO DE AVAL /
PUNTOS PAGINA DE MEMORIA

CRITERIOS VALORABLES

. . Anexo 2 +
Mayor % de productos ambientalmente mejores [] 1234

Vehiculos con menores emisiones contaminantes ] Anexo 3 +6

Frigorificos y congeladores con PCA < 150 [] Anexo 4+ 7

Medidas de reduccion del consumo aguay |:| 3
energia y otras mejoras ambientales
Medidas para la minimizacién del desperdicio ] 3
alimentario
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MANUAL PRACTICO DE COMPRA Y CONTRATACION PUBLICA VERDE 3

INSTRUCCIONES

En la columna “Tipo de aval/pag. Localizacion” se han incluido los certificados
ambientales y ecoetiquetas que avalan el cumplimiento de cada especificacion y criterio
valorable o documentacién donde la informacién puede estar recogida.

Los numeros se corresponden con la siguiente documentacion:

TEUSKADI |

1. Certificado de agricultura ecolégica
del productor/a o etiqueta del
producto (si envasado)

5. Etiqueta del
producto envasado

2. Certificado de produccién integrada :
del productor/a o etiqueta del "::,::::n".._. III<
producto (si envasado) o LAged

6. Distintivo DGT

3. Certificado de bienestar animal del

) J . o
productor/a o etiqueta del |||< 7. Ficha técnica
producto (si envasado) Qusko s

4. Certificado de pesca sostenible del 0 ﬁ%ﬁf‘lﬁ’x&
productor/a o etiqueta del |I|< — 8. Memoria técnica
producto (si envasado) ausoves]  p bl

El licitador deberd aportar los datos concretos y especificar el documento aval que
presenta para cada criterio o la pagina en la memoria de la oferta donde se recoge la
informacidn solicitada.
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ANEXO 2: MENU Y CARACTERISTICAS DE LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS PROPUESTOS EN EL

Servicio X:
[Especificar el tipo de servicio (desayuno, comida, pausa-café, cena). En caso de contratar mas de un servicio, se debera completar una
tabla para cada uno de ellos. En cada tabla, se afladiran tantas filas como productos se utilicen en el servicio.]

TEMPORADA (0])%/[] CRITERIOS QUE CUMPLE:

INGREDIENTE EMPRESA FRESCO O

FLATO FRECIO (gramos) PRODUCTORA CONGELADO

SI/ NO/ n.a. SI/NO PI BA PS

[]
[]
[]
[]
[]

AE= agricultura ecoldgica, Pl= produccién integrada, BA= bienestar animal, PS= pesca sostenible, PL= pesca litoral o herbivoro

Herri-baltzua
Socedad Piblca det
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ANEXO 3: VEHICULOS DISPONIBLES PARA LA EJECUCION DEL CONTRATO

DISTINTIVO
SEGUN DGT !

MARCA Y MODELO MATRICULA

1 El distintivo de la DGT se puede obtener en http://www.dgt.es/es/seguridad-vial/distintivo-ambiental/

ANEXO 4: EQUIPOS FRIGORIFICOS Y CONGELADORES EN LAS INSTALACIONES DE LA
EMPRESA DONDE SE EJECUTARA EL CONTRATO

GASES

MARCA Y MODELO REFRIGERANTES Y % PCA FINAL RESULTANTE

Y PCA DE CADA UNO *

! Indicar el nombre del gas o gases refrigerantes, el porcentaje de cada uno de ellos si hay una mezcla y el
potencial de calentamiento atmosférico del gas o de la mezcla en caso de esta en funcidon del peso relativo
de cada gas. En el Reglamento (UE) n° 517/2014 sobre los gases fluorados de efecto invernadero se puede
encontrar la lista de gases fluorados junto con su potencial de calentamiento atmosférico. Antes de
introducir este criterio obligatorio, se recomienda contrastarlo con los principales proveedores o
fabricantes.
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ANEXO 5: CALENDARIO DE PRODUCTOS DE TEMPORADA
(http://www.nirea.eus/es/saborea-nuestros-productos/productos-de-temporada-mensual)

VERDURAS

ENE FEB MAR ABR MAY JUN JUL AGO SEP OCT NOV DIC
Acelga ] ] ] [ ] ® ® ® ] ® ] ] ]
Achicoria ® ® ® @ = = 2 ® L] L] L]
Ajo fresco - @ @ @ ® 3 = 3 c -
Alubia blanca ] ] ] ] ® ] ® ] ® ] ] ]
Alubia negra [ ] [ ] [ ] [ ] ® [ ] ® [ ] ® [ ] [ ] [ ]
Alubia roja ® ® ® @ ® ® ® @ ® @ @ @
Apio ] ] ] ] ® @ ® ] ® ] ] ]
Apio-nabo @ @ @ = . = . @ @ @
Berenjena - - - - . . ® ® o o -
Borraja o o o . ® ® o ® o o o
Brécoli [ ] [ ] ] = = > = ® ] ] ]
Calabacin - - - 5 - @ ® @ ® L] -
Calabazas e @ e e o = = e @ e e
Cardo ® - - - - - S = s . = o
Cebolla blanca ® [ ] @ - - - [ ] [ ] @ @ @ ]
Cebolla roja ® ® @ - - - [ ] o ® o o o
Cebolleta - ® ® ® o @ - - -
Cogollo ® ® ® ® @ ® @ @ ® @ @ @
Col ® ® ® ® = ® ] ] @ ] ] [ ]
Coles de bruselas ® ® ® - e : = = ®
Coliflor ® ® ® . - . o o o o
Ei:fg”::s ® o o o o o o o o o o o
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Escarolas [ ] @ @ - - - - - [ ] ® [ ] @

Espérrago blanco - - -
Espinaca ® ® @

Guisantes o = =

Habita/Habas - - -

Hinojo

Mabo blanco

@
Lombarda @
®
Patata ®

Pepino - : - - : - e e

Pimiento italiano - - - - - - [ ] @

Pimiento

Piquillo,picante, - - - - - - S s o @ o -
maorrén

Pimientos
Choriceros

Pimientos de
Gernika, de |barra

Pocha - . - - . e . o ® : = -

Puerro @ ® @ @ = @ @ @ @ @ ®
Rabanito ® L e e e e c . ] e e L
Remolacha L L e L o e e e [ ] e e L
Romanesco ® ® [ ] o 2 = = @ @ @ ®
Ricula @ ® @ @ ® ® ® ® ® o o ®
Tomate - - 8 . ® [ ] ® [ ] @ @ @ -

Trufa @ ® - - - > c S 3 = = @
Vainas - - - = - [ ] ® [ ] @ @ - -

Zanahoria ® ] ] L @ @ L @ @ L ® ®

CHECKLIST PARA PROVEEDORES | i

EUSKO JAURLARITZA
GOBIERNO VASCO

Fecha de revisién: 2018




MANUAL PRACTICO DE COMPRA Y CONTRATACION PUBLICA VERDE

FRUTAS

EME FEB MAR ABR MAY JUN JUL AGO SEP OCT NOV DIC
Arandano - - - - - - (] (] & -
Cereza - . - ® ® @ - . - -
Ciruela - - - - g 3 ® ® @ -
Frambuesa - . - ® @ @ ® ® @ -
Fresa 0 - . ® @ @ ® @ @ .
Grosella - - - (] (] @ - - - -
Higo - . - - = 0 c ® @ 0
Kiwi ® @ @ 5 2 = e 2 = @
Manzana ® ® @ c = 5 ® ® @ ® @
Melocotdn - - - o - . ® @ @ -
Mora - - - - - - - [ ] [ ] -
Nispero - - - - - - - - - ® ®
Pera @ ® @ e 2 2 @ ® @ @ @
Uva - - - - - - - - [ ] [ ] -
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CARNE
ENE FEB MAR ABR MAY JUN JUL AGO SEP OCT NOV DIC

Cerdo @ @ ® @ @ @ ® ® ® ® ® ®
Conejo ® ® @ ® @ ® ® @ ® ® ® ®
Cordero lechal [ ] @ ® @ ] @ - . 0 = ® @
Pollo ® ® ] @ ] @ ® @ @ L @ L
Potro ® ® ® L ] L ® @ ® ® ® ®
Vacuno ® ® [ ] @ ® @ ® ® ® ® ® ®

PESCADO Y MARISCO

ENE FEE MAR ABR MAY JUN JUL AGO SEP OCT NOV DIC

Anchoa - - - ® ® ® 9 g - - = .
Bacalao [ ] e o o ] e o [ ] e o e o
Bonito - - - - - ® ® ® ® L] = S
Chicharro - - = ® ® @ ® @ @ L] - -
Chipirén - - - - . . ® ® @ - - -
Cimarrdn - - @ ® ® @ = o o - - -
Gallo @ ] @ ® ® ® @ @ @ L] ] @
Lenguado [ ] [ ] [ ] 5 o - o o = . =
Lubina ® @ @ 2 7 o e = = L] L] L
Merluza [ ] e o o [ ] e o [ ] e o e o
Rape ] ] L] ® ® ® ® ® ® ® ® ®
Sardina : = ] ] ] @ ] ] ] ] : -
Verdel - @ @ ® ® 0 = = . - - -
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